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L aFood Standards Agencyo

Departamento gubernamental
iIndependiente

I Proteger a los consumidores en todos los
aspectos relacionados con alimentacion

A Seguridad alimentaria y nutricion

Vision

I Alimentos seqguros y dieta saludable para todos
Valores

I El consumidor

I Abierta e independiente
. . . . . Food
i Evidencias cientificas ‘m Alandards
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Historia comenzé en abrll del 2000 como
departamento del gobierno dirigido por una junta 'S'»
mdependlente para proteger a los consumldores/
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Objetivo proteger a los consumidores
- mejorando la seguridad de los alimentos y
proporcionando informacion clara y hones
eleccion de una dieta saluda
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Guia de la Comision

A Se fija en los objetivos

A . GUIDANCE DOCUMENT
R efe re n C I aS a C O D EX ;r:plt_amentation of procedures based on the HACCfP

inciples, and facilitation of the implementation o
the HACCP principles in certain food businesses

A Dificultades de las PYMES

ASugi ereé

I APPCC tradicional

i APPCCs genéricos

i Guias de buenas practicas
I Practicas correctas de higiene y guias de higiene
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Flexibilidad

Guias genéricas T PCC pre determinados

El limite critico no tienen por que ser un valor
numerico concreto 1T observacion visual

A Vigilancia i procedimiento simple i
observacion visual

Registro solo cuando se detecta un
incumplimiento y la accidn correctora

Registros - diario o una lista de comprobacion
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Estrategia de la FSA

A Proteger a los consumidores reduciendo
enfermedades de origen alimentario

A PYMESs de restauracion suponen un riesgo
significativo

A APPCC i desafio

A Programa - 12 millones £
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¢,Por que SFBB?

r de alimentacién del Reino Unido: Arotacion
.000 establecimientos alimentacion Atamario

son restauradores, ~ 3m empleados Aa!fa_betlzamon/ 'O!'Oma , .
: . ALimitados conocimientos técnicos
son micro-negocios (<5 empleados)

30000

Number of Businesses & Turnover vs Size of Business (by no. ofemployees)

- 25000
I Number of Businesses
- 20000
=—=Turnover Euros (Million)
(1 euro = £0.69)
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O es una | 2nea

Sopa de lata/sobre Sopa de la casa
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Desarrollo de SFBB

APPCC tradicional i fabricacion

Los principios validos, pero necesario
adaptarlos a la restauracion

Desarrollado con PYMES, inspectores y
expertos

Prioridad i que sea aplicable a PYMES con
escaso conocimiento de APPCC

Consultado con la Comision, en linea con la
guia de flexibilidad
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Prueba Piloto SFBB

A Desarrollado en 50 establecimientos
pequenos

A Puesto a prueba ~1.000 establecimientos
(Inglaterra)

A 20 ayuntamientos
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Resultados

Resultados usados para desarrollar al version
fmal (Septiembre 2005).

" SFBB efectivo en las PYMES

Talleres primero, seguido de apoyo individual
Tiempo medio para su implementacion: 4,5 horas
Esencial la participacion de los inspectores
Practico T uso de dibujos y graficos
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SFBB resumen

Simple

No usa terminologia compleja i integra requisitos
previos y APPCC

Dividido en | as n4 Ceso

Cross Contamination (Contaminacion Cruzada) -

o Cooking (Cocinado)
% Chilling (Enfriado)

/)

<& Cleaning (Limpieza)

Management (Gestion)

Domingu@rve (UK FSA)



Guia hosteleria - SFBB

. . Safe method:
Cross-contamination the Reheating

It is very important to reheat food properly to kill harmful
bacteria that may have grown since the food was cooked.

lﬁhm’wum F equipment is nct suitable for reheating, or is not Lzed properly,
that rahasts/coals food sffectively  the food might not get ht encugh to kill bacteris.

Cleaning (&

Preheat equipment zuch as ovens Food wil take longer to reheat if you use equipment before it has

. . and grills bafora rehsating, pM.Mmmmeﬂdmﬁmhmdpe
Chilling St st gt e g e
Serve rehaated fo distely, food i not sened immediately, the tamp wil drop and ha
mktmwm
hot holding.

Cooking @

Management

I
&
E

Ramaember, reheating meare cooking again, not just warming up. Abways rehsat food until it is piping
hot all the way through. Do not put food into hot holding without reheating it properly first,




Practicas seguras de higiene

Hojas
Informativas
gue explican
practicas
esenciales de
higiene
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